
Eventi - Milano Food City: omaggio a

Leonardo a Palazzo Bovara

Milano - 06 mag 2019 (Prima Pagina News) Al Circolo del

Commercio di Confcommercio Milano l’evento “I piatti di

Leonardo”: 100 chef provenienti da oltre 40 Paesi a Milano per

la Giornata mondiale delle cucine italiane

Domani martedì 7 maggio alle ore 13 a Palazzo Bovara, il Circolo del Commercio in corso Venezia 51,

Confcommercio Milano celebra il “Genio di Leonardo”, con “I piatti di Leonardo” e la presenza di 100 chef

provenienti da oltre 40 Paesi a Milano per la Giornata mondiale delle cucine italiane e il lancio del progetto

MELIUS - il network dei Best e Leading ristoranti italiani - che associa e promuove le migliori espressioni della

ristorazione italiana nel mondo. E’ un evento all’interno del programma di iniziative per Milano Food City,

realizzato in collaborazione con Camera di Commercio di Milano Monza Brianza Lodi, TuttoFood Fiera Milano

e Melius, con il supporto di Apci – Associazione Professionale Cuochi Italiani. Proprio in occasione della

Giornata mondiale delle cucine italiane, nel cortile di Palazzo Bovara, gli chef domani preparano la zuppa di

ceci secondo la ricetta del “Brodo de ciceri” (brodo di ceci) del Maestro Martino da Como (c. 1430 – c. 1500),

“celebrity chef” ai tempi di Leonardo: piatto che, contemporaneamente, sarà cucinato in centinaia di ristoranti

nel mondo. Ma il clou dell’evento sarà un simbolico omaggio Pop a Leonardo con la ricreazione di un piatto da

portata rinascimentale per un grande banchetto contenente 10 elementi, tra cui un involtino d’acciuga in cima

a una rondella di rapa scolpita a mo' di rana; un’altra acciuga avvolta attorno a un broccolo; un petto

d’uccello; un uovo di pavoncella; un testicolo di pecora con panna (freddo); una zampa di rana su una foglia di

tarassaco e uno stinco di pecora cotto, con l’osso, interpretato da grandi chef stellati come Marco Bottega

(Aminta, Genazzano RM*), Davide Caranchini (Materia, Como*), Heros De Agostinis (Beck at Brown’s*,

London); Felice Lo Basso (Felix, Milano*); Angelo Sabatelli (Angelo Sabatelli, Putignano, Bari*), Tano

Simonato (Tano passami l’olio, Milano*) e Luigi Taglienti (Lume, Milano*), oltre a Nicola Cavallaro (Un posto a

Milano); Armando Codispoti (Osteria Rossini, Beirut, Lebanon) e Donato De Santis (Cucina Paradiso, Buenos

Aires). Ognuno dei cuochi interpreterà uno degli elementi, in maniera soggettiva, ma anche in linea con il

pensiero di Leonardo e, soprattutto, con i valori della cucina italiana emersi negli ultimi cinque secoli. La

giornalista e scrittrice Marina Migliavacca Marazza domani interviene all’evento raccontando aneddoti sulla

vita di Leonardo. Alle ore 15, sempre a Palazzo Bovara, presenterà il suo libro “L’ombra di Caterina” dedicata

alla mamma del Maestro. Inoltre sarà distribuita la Foody-bag antispreco di Milano Food City, realizzata da

Rebox e Edenred con i partner di Milano Food City: Confcommercio e Camera di Commercio di Milano,

Coldiretti, Fiera Milano, Fondazione Umberto Veronesi e Fondazione Feltrinelli e il patrocinio di Comune di

Milano e Regione Lombardia. Food-bag quest’anno in edizione speciale dal titolo “Genio e Creatività” con un

richiamo a tutti gli eventi del palinsesto leonardesco milanese.
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